
 

Menús Navidad 2018 
 

Menú Nº1 

Para Compartir: 

Tosta de Melva Canutera con Alioli de Albahaca y Anacardos. 

Champiñón Relleno de Queso Finas Hierbas con Crujiente de Panceta 

Croquetas de Gambón al Ajillo. 
******* 

Para elegir: 

Lomos de Merluza en su tinta con Rizos de Calamar. 
Ó 

Carrillada de Cerdo Ibérico al Oporto. 
******* 

Cuajada de Turrón y Queso Mascarpone. 
******** 

Café 
******* 

Bodega: 

Kruberg Rosado. 

Dominio de Fontana Roble. 

Agua Mineral. 

P.V.P:…………………………….36 € 
 

Menú Nº2 

Ensalada Templada de Puntillitas y Guacamole con Brotes Tiernos 
******* 

Lubina al Ajo Pescador 
******* 

Pierna de Cabrito Asada. 
************ 

Hojaldre de Crema Saint Honoré con Fresas 
******** 

Café 
******* 

Bodega: 

Kruberg Rosado. 

Dominio de Fontana Roble. 

Agua Mineral. 

P.V.P:…………………………….44 € 

Los menús se sirven a mesa completa, los segundos platos a elegir se pedirán 

con una semana de antelación. 

 


